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ACREDITADA por el Consejo de Aseguramiento de la Calidad de la
Educacion Superior - CACES.

STARS 5 ESTRELLAS QS EN APRENDIZAJE EN LINEA otorgadas por Quacquarelli
e Symonds (QS), demuestra nuestro compromiso con la excelencia y la
Lea calidad académica.

Online

TOP 7 EN ECUADOR QS RANKING LATINOAMERICA Y CARIBE que evalda el

Pl desempeio de las universidades a través de 8 indicadores
acadéemicos.

TOP 2 EN ECUADOR TIMES HIGHER EDUCATION (THE) - RANKING DE
IMPACTO articulado con los 17 Objetivos de Desarrollo Sostenible de las
Naciones Unidas.

TOP 5 EN ECUADOR TIMES HIGHER EDUCATION (THE) - RANKING
AMERICA LATINA

70 CONVENIOS INTERNACIONALES, en 17 paises del mundo.

INVESTIGACION: 177 articulos publicados en revistas indexadas en
Scopus 2023. 4 centros de investigacion avanzada, 1 programa
aeroespacial.




INFORMACION GENERAL

Desde 1986, la Facultad de Ciencias de la Ingenieria e Industrias ofrece carreras que integran aspectos
técnicos, eticos y culturales; cuenta con mas de 14 laboratorios y una Planta Piloto de Alimentos.
Nuestro club de robatica logro reconocimientos internacionales, participando en las competencias de
Mini Sumo, es asique en el aino 2023 nos ubicamos entre los 16 mejores proyectos de 132 robos a nivel
mundial, evento organizado por la Politehnica University of Bucharest de Rumania, el 2019 fue un afo
de grandes logros, consiguiendo el cuarto lugar categoria Mini Sumo en la competencia Auténomo
Olimpiada Mexicana de Tecnologia 2019 OMI Meéxico; vy, cuarto lugar Mini Sumo Auténomo IV Torneo
Internacional de Robadtica, StepiRobFest Liga Nacional de Robatica Argentina. A nivel nacional, somos
lideres en competencias tecnologicas, con 18 premios obtenidos.

En colaboracion con la Universidad Estatal del Suroeste de Rusia, lanzamos dos nanosatélites al
espacio desde el 2015, siendo pioneros en la region. Nuestros 6200 graduados cuentan con excelencia
academica, reflejada en los 148 articulos scopus y 62 publicaciones regionales en los tltimos 5 anaos,
una investigacion que caus0 alto impacto es el Sistema Robotico No Invasivo para el Analisis
Biomecanico de la Marcha Humana. Los proyectos de Vinculacion han beneficiado a diversos sectores,
incluyendo talleres automotrices, el sector agroindustrial y la produccion alimentaria, impactando
directamente a mas de 880 habitantes y 36 familias, ademas de 2500 beneficiarios indirectos.

Titulo: Ingeniero (a) en Alimentos

d _' Duracion: ' Modalidad:
- @ 8 periodos academicos | Presencial

Campus Occidental - Quito

¢POR QUE ESTUDIAR EN LA UTE?

e« Somos una de las mejores universidades del pais.

e 100% de docentes con maestria o PhD en un campo a fin a la carrera asignada.

¢ Nuestros graduados actualmente se emplean en un sin namero de industrias alimentarias, estan
en la produccion y disefo de alimentos, asegurando que todo se produzca de calidad y son los
inventores detras de los nuevos alimentos y bebidas.

e Vas aprender haciendo, en nuestra planta piloto que es como un gran laboratorio, donde se usan
equipos gue son mini versiones de los de verdad.

« Tenemos convenios internacionales, donde podras viajar y aprender en Universidades del exterior,
lo que es un plus para ver el mundo y expandir tus posibilidades.

e La Carrera cuenta con expertos en la industria, ellos seran tus mentores para apoyarte a
desarrollar y trasmitirte como producir mejores alimentos y bebidas.

e Aparte de la formacion técnica alimentaria, aprenderas a planificar y manejar procesos
industriales, lo que te permitira poseer una ventaja competitiva.

e Las practicas preprofesionales las realizaras en las empresas top del pais, aplicando lo que sabes
y aprendiendo en el campo.
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iQué hace un/a Ingeniero/a
en ALIMENTOS?

Innovaras en la creacion y transformacion alimentaria, usas la ciencia y tecnologia para
hacer productos seguros, sanos, sabrosos, rentables y encontraras formas para gue la
comida dure mas sin perder su calidad y valor nutricional.

Mientras avanzas en los estudios, comprenderas la combinacion de la ingenieria, la
biologia y la fisica para ser un experto en todo lo que tiene que ver con los alimentos.
Vas a aprender a trabajar en equipo, hacer las cosas con respeto y etica, vas a formar
parte de una generacion gue cambiara la alimentacion del mundo.
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INTERNACIONALES

Universidad Nacional de la Plata (Argentina).
Universidad Estatal de Ponta Grossa (Brasil).
Universidad El Bosque (Colombia).

Universidad Nacional de Colombia

Universidad de Roma La Sapienza (Italia).
Ernst-Abbe-University Of Applied Sciences - Jena
(Alemania).

L'Institut de Recherche Pour Le Développement
(Francia).

Asociacion The Chocolate Way (ltalia).

Instituto del Medio Ambiente S.L. (Espafa).
Fundacion Carolina (Espafia).

Universidad Autonoma de Barcelona (Espafia).
Universidad de Pais Vasco (Espafia)

Universidad San Ignacio de Loyola (Peru)
Universidad de Leon (Espafia)

Universidad Estatal M.V. Lomondsov de Moscu
(Rusia)




PRIMER PERIODO ACADEMICO

e Fisica General

e Quimica General e Inorganica

« Algebra Lineal y Geometria Analitica
e Calculo Diferencial

e Expresion Oraly Escrita

SEGUNDO PERIODO ACADEMICO

» Termodinamica

e Quimica Organica

» Calculo Vectorial

e Calculo Integral

e Introduccion a la Programacion

TERCER PERIODO ACADEMICO

e Balance de Masay Energia

e Quimicay Bioguimica de Alimentos
e Microbiologia General

e Probabilidad y Estadistica

e Ecuaciones Diferenciales

CUARTO PERIODO ACADEMICO

J PLAN DE ESTUDIOS

QUINTO PERIODO ACADEMICO

e Disefno y Organizacion de Plantas
Industriales

e Nutricion Humana

e Biotecnologia Alimentaria

e Procesammiento de Alimentos de
Origen Vegetal

e Costos Industriales

SEXTO PERIODO ACADEMICO

e Ingenieria de Metodos

e Diseno Experimental

¢ Procesameinto de Alimentos de
Origen Animal

« Procesameinto de Otros Productos
Alimenticios

e Envacesy Embalajes

SEPTIMO PERIODO ACADEMICO

» Logisticay Cadena de Suministro
e Innovacion y Emprendimiento

e Procesamiento de Oleaginosas

* Problemas Contemporaneos

* Ingenieria de la Produccion

OCTAVO PERIODO ACADEMICO

e Operaciones Unitarias

e Analisis de Alimentos

e Microbiologia de Alimentos

e Normalizacion y Aseguramiento de la
Calidad

e Seguridad y Salud Ocupacional

e Seminario de Integracion Curricular
e Diseno y Gestion de Proyectos

e Desarrollo de Nuevos Productos

e Seguridad Alimentaria

e Gestion Ambiental



Mas de 56.000
titulados

4 centros de
investigacion
avanzada
1 programa
aeroespacial

Destacadas
posiciones
alcanzadas en los
ranking
internacionales

J UTE EN CIFRAS

3 centros
meédicos
2 centros
odontologicos
1 centro de
educacion inicial

69 hectareas
104.191 metros
cuadrados
construidos

252 aulas
15 auditorios
92 laboratorios
2 Plantas Piloto
de Alimentos

Amplia
infraestructura
deportiva y
cultural

8 facultades
21 carreras de
grado
2 técnicas,
tecnologicas
42 programas de
posgrados

100% de los
docentes con
titulo de Maestria
o PhD

Laboratorios con
tecnologia de
vanguardia.
Planta Piloto de
Alimentos.
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J INVERSION Y FINANCIAMIENTO

Inscripcion  $21
Matricula $300
Arancel $3.000

FORMAS DE PAGO: CONTADO O CUOTAS

Tarjetas de crédito Canales de pago
+ Visa « Ventanilla Banco Pichincha
« Mastercard (orden de pago)
» American Express « Banca Web
 Diners « Banca Movil

e Tesoreria UTE

Pagos diferidos de acuerdo a las condiciones .
del emisor de la tarjeta (con y sin intereses). Pago Mixto

» Efectivo + tarjeta de crédito en
tesoreria UTE

*No incluye derechos: FEDEUTE y examen de ubicacion de ingles
Asesoria personalizada: 098 359 7749 (lunes a viernes de 08h00 a 17h00)

BECAS: 50% AL 100%

« (Condicion econdtmica
« Rendimiento académico

» Pueblos y nacionalidades o

« STEM para mujeres AquIa\_s _Economlcas 25Q/
. Deportivas por inicio de carrera: (-]
* Cultural

e Personas con discapacidad
e Laboral de Grado

‘F?A Entregamos mas de 7000 becas al afio por $14 millones de délares,
= cifra que incrementaremos a mas de $17 millones en 2024.



PROCESO DE ADMISION

OldOMORORLO

REGISTRO INSCRIPCION ADMISION POSTULACION MATRICULA
A BECAS

1. Ingresaa https://bit.ly/registro-ute, escoge tu carrera y llena tus datos en el formulario de registro.

2. Ingresa al formulario de inscripcion: https://bit.ly/inscripciones-ute Llena tus datos y anexa los
documentos requeridos. Elige tu forma de ingreso a la UTE: examen diagndstico UTE o examen del
Estado (SNNA).

3. LaUniversidad UTE valorara tu postulacion y una vez admitido te enviaremos un link para que puedas
continuar con el proceso de matricula, postulacion a becas o ayudas econémicas. Recuerda que
puedes ingresar a la UTE presentando tu examen Estado (SNNA) al momento de la inscripcion.

4. Sideseas postular a una beca, registra tus documentos https://bit.ly/PostulacionBecaUTE

5. Actualiza tus datos personales, inscribe las asignaturas y selecciona la forma de pago (contado o
cuotas). Una vez generada la orden podras realizar el pago de tu matricula y arancel.

+56.000 1031ARTICULOS ~ $14 MILLONES 100% 70 CONVENIOS Tord onei o TR
3203 “is o025 PhDoMasstia o g0m x Desarrol ey
cuador

INICIO DE CLASES
30 de septiembre 2024

% admisiones.grado@ute.edu.ec
@ Consulta con (© WhatsApp: (+593) 096 396 3966
un asesor ¢, (02) 2990 800 Ext. 2225, 2462,
2467, 2477, 2615



OFERTA
ACADEMICA

TERCER NIVEL | MODALIDAD PRESENCIAL

SEDE QUITO

Facultad de Arquitectura y Urbanismo

e Arquitectura
» Diseno Grafico

Facultad de Ciencias de la Ingenieria e Industrias
* Alimentos

* Ingenieria Automotriz

« Ingenieria Industrial

» Mecatronica

Facultad de Ciencias de la Salud Eugenio Espejo
e Atencion Prehospitalaria y Emergencias

» Medicina

* Psicologia Clinica

Facultad de Ciencias Gastronomicas y Turismo

» Gastronomia

Facultad de Ciencias, Ingenieria y Construccion
« Ingenieria Civil

Facultad de Derecho, Ciencias Administrativas
y Sociales

* Derecho

e Economia

» Negocios Internacionales

* Psicologia Educativa

« Psicologia Organizacional

Facultad de Medicina Veterinaria y Agronomia
» Medicina Veterinaria

Facultad de Odontologia

« Odontologia

Escuela de Tecnologias

» Tecnologia Superior en Desarrollo de Software

e Tecnologia Superior en Marketing Digital
(En proceso de aprobacion)

CAMPUS UTE MANABI

Facultad de Arquitectura y Urbanismo
* Arquitectura

Facultad de Ciencias de la Ingenieria e Industrias

e Alimentos
Facultad de Ciencias de la Salud Eugenio Espejo
* Medicina

Facultad de Derecho, Ciencias Administrativas
y Sociales

e Derecho
* Negocios Internacionales

Facultad de Medicina Veterinaria y Agronomia
» Medicina Veterinaria
Facultad de Odontologia

« Odontologia

SEDE SANTO DOMINGO

Facultad de Ciencias de la Ingenieria e Industrias
 Electromecanica

Facultad de Ciencias, Ingenieria y Construccion
« Ingenieria Civil

Facultad de Ciencias de la Salud Eugenio Espejo
¢ Psicologia Clinica

Facultad de Derecho, Ciencias Administrativas
y Sociales

« Negocios Internacionales

 Psicologia Educativa

¢ Psicologia Organizacional

Facultad de Medicina Veterinaria y Agronomia
e Medicina Veterinaria

Facultad de Odontologia

¢ Odontologia

SANTO DOMINGO MANABI

= admisiones.sto@ute.edu.ec = irene.guerrero@ute.edu.ec
. (02) 3767 811 Ext. 130 . +59398 7618841

WHATSAPP QuiTo
= admisiones.grado@ute.edu.ec

fO +59396 396 3966 | ¢ (02)2990 800 Ext. 2225, 2462,
2467, 2477, 2615




(@)



